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Dolci

Gelato di frutta nel suo guscio naturale gelateria artigianale/ (Artisanal Ice cream)
Mandarino della Sicilia/ Mandarin from Sicily € 3,70 al pezzo @ .

Limone di Amalfi/ Lemon from Amalfi €3,70 al pezzo @ .

Pastiera napoletana servita con crema all’arancia e cannella
Napoletean pastry (wheat , ricotta, candid fruit served with orange and cinnamon cream) ( 1-3-7)
€ 7,50 (con abbinamento/paired with Crema di Strega € 11,00)

Cantucci homemade con nocciole, mandorle, pistacchio , arachidi ( 1-3-5-7-8) € 4,50
Homemade biscuits with hazelnuts, pistachios, peanuts
( con abbinamento/paired with Quaranta Altari Vinsanto del Chianti Frescobaldi € 9,50 )

Mousse di ricotta, cioccolato, croccante di mandorle e frutta di stagione (1-5-7-8) € 8,50
Ricotta mousse with chocolate, almond brittle and seasonal fruits

(con abbinamento/paired with Sauternes Louis Eschenauer 2022 AOP €12,00)

Mini baba con crema chantilly e fragoline di bosco ( 1-3-5-6-7-8-9) € 8,00
Mini baba drowned in rum with chantilly cream and strawberries
(con abbinamento/paired with Don Papa Rum € 13,00 )

Gelato ( alla crema, cioccolato e pistacchio) affogato al caffeé, serviti con panna montata e
croccante di mandorle, nocciole e pistacchio
Ice cream ( cream , chocolate and pistachios) drowned in coffe served with whipped cream and
almond, hazelnuts and pictachios brittle( 1-3-5-7-8) € 8,50

Semifreddo “La foresta nera” senza glutine e senza lattosio ( 3-5-6-8) € 8,00 !
Black Forrest parfait gluten and lactose free
(con abbinamento Nettare del falco Umbria IGT Passito Aleatico € 12,00 )

Gyoza ripieni di melannurca serviti con crema alle nocciole e salsa al caramello salato
Gyoza filled with apple served with hazelnut cream and salted caramel sauce€ 11,00( 1-3-5-7-8)
(con abbinamento Crema di melannurca € 13,50)



Amari — Digestivi -Passiti
Amaro del capo€ 4,50
Lucano € 4,50
1l Cordiali € 4,50
Jagermaster € 4,50
Montenegro € 4,50
Vecchia Romagna € 4,50
Fernet Branca € 4,50
Liquore Strega € 4,50
Luna Nera Liquore di Sambuca € 5,00
Sambuca € 4,50
Baileys Irish Cream € 4,50
Liquirizia € 4,50
Passito di Catalanesca € 4,50
Porto € 4,50
Trentuno Erbe Vesuviane € 4,50
Zibbibo € 4,50
Vinsanto Cantine Carobbio € 5,50
Vermouth Cantine Montauto € 5,50
Nocino ‘e Curti € 8,00
“Liquore al Caramello Salato Mantovani € 5,00
“Liquore al Cacao e Nocciola Mantovani € 5,50
“Liquore al Ratafia di Pere Mantovani € 4,50

“Liquore al Liquirizia Mantovani € 5,50



Distillati

Acquavite di Pera Williams Marzardo € 4,50
Grappa bianca € 4,50
Grappa barricata € 4,50
Grappa Fior d’uva Costa d’Amalfi € 8,00
Grappa Riserva “AFFINA” Ciliegio Marzadro € 12,00
Brandy Fernando de Castilla € 6,00
Bas Armagnac Noi 2000 42° Chateau de Castex € 12,00
Frapin 1270 Cognac grande Champagne 40° € 8,00
Frapin V.S.0.P Cognac grande Champagne 40° € 9,00
Ron Vigia Gran Riserva 18° anni € 8,00
Rum Zacapa € 10,00
Rum Panama 2004 (15 years old) € 12,00
Rum Trinidad (17 years old) € 13,00
Rum Jamaica € 8,00
Rum Barbados € 8,00
Rum Don Papa € 8,00
Rum Don Papa Baroko € 8,50
Rum Don Maskara € 9,00
Rum Don Papa Sherry Cask € 10,00
Rum diplomatic € 6,00
Rum Havana club € 6,00
Rum Flordecana € 6,00
Jack Daniel’s € 6,00
Johnnie Walker “red Label” € 6,00
Cognac alle pere Francois Peyrot € 6,50
Cognac Martell € 6,00
Cognac Courvoisier € 6,00
Scotch Whisky Lagavulin € 6,00
Japanese Whisky Tenjaku € 6,00
Japanese THE Tottori Blended Whisky € 6,00






